
目黒区立第十一中学校　　バイキングメニュー（産地表示）
宿泊先　　六日町スキーリゾート
期間　　　平成25年12月26日～28日（2泊3日）

メニュー 主な食材の産地
1：豚肉 新潟妻有
2：ホタテ　 北海道
3：ブロッコリー　 エクアドル
4：鶏のから揚げ　 タイ
5：エビフライ　 ベトナム
6：グラタン　 イタリア
7：餃子　 新潟南魚沼
8：エビチリ　 北海道
9：豚の角煮とほくほくじゃがいも　 北海道
10：焼きそば　 埼玉
11：海藻サラダ　 九州
12：温野菜（キャベツ・大根人参） 愛知、新潟津南
13：デザート（パイン・ぶどう） フィリピン、アメリカ
14：野沢菜　 長野
15：ご飯　 新潟南魚沼
16：けんちん（人参・里芋・舞茸） 新潟地物、長野
17：醤油　 千葉
1：厚焼き玉子 千葉
2：スクランブルエッグ　 埼玉
3：野菜コロッケ　 北海道
4：ポテトサラダ　 山梨
5：青菜の煮びたし　 新潟大和
6：芽キャベツスープ煮　 ベルギー
7：かぼちゃの煮物　 メキシコ
8：焼き魚　 チリ
9：ロースハム　 静岡
10：きゅうり　 高知
11：トマト　 熊本
12：ヨーグルト　 神奈川
13：バターロール　 オーストラリア
14：ドレッシング　 東京府中、関西
15：ご飯　 新潟南魚沼
16：汁物（わかめ・ふ） 新潟、長野
17：醤油 千葉
1：手羽　 宮崎
2：クリームシチュー　 新潟上越
３：煮込みハンバーグ　 関西
4：牛肉コロッケ　 北海道
5：ささみチーズフライ　 香川
6：鶏のトマト煮　 宮崎、熊本
7：豚コマの炒め物　 新潟妻有
8：おでん　 千葉
9：スパゲッティナポリタン　 埼玉
10：鴨肉のサラダ　 ブラジル
11：温野菜（キャベツ・大根人参） 愛知、新潟津南
12：デザート（メロン・マンゴー） メキシコ、ペルー
13：香の物 新潟
14：ご飯　 新潟南魚沼
15：汁物（豆腐・なめこ） 新潟地物、長野
16：醤油 千葉
1：温泉玉子　 新潟
2：オムレツ　 千葉
3：フライドポテト　 ベルギー
4：マカロニサラダ　 山梨
5：お惣菜（菜の花） 愛媛
6：ブラウンえのきの餡かけ豆腐　 新潟地物
7：里芋と挽肉の煮物　 新潟津南、宮崎
8：焼き魚（赤魚） 新潟
9：ソーセージ　 ブラジル
10：きゅうり　 高知
11：トマト　 熊本
12：ヨーグルト　 神奈川
13：バケット　 オーストラリア
14：ドレッシング　 東京府中、関西
15：ご飯　 新潟南魚沼
16：汁物（大根・油揚げ） 新潟地物、長野
17：醤油 千葉

12/26
夕食

12/27
朝食

12/27
夕食

12/28
朝食


